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Sikorscy.

Nazwisko, ktore zobowiqzuje do jakdsci.

W prowadzeniu nowoczesnej, a zarazem
wielopokoleniowej firmy nie ma miejsca na
anonimowos¢. Piekarnia Mikotaj to dla nas
znacznie wiecej niz zaktad produkcyjny - to
zywe dziedzictwo, pod ktérym podpisujemy
sie kazdego dnia wtasnym nazwiskiem. Jako
bracia, osobiscie czuwamy nad tym, aby
rzemieslnicze wartosci, na ktérych wyrasta-
lismy i ktére ksztattowaty nasz etos pracy,
znajdowaty bezposrednie odzwierciedle-
nie w kazdym wypieczonym bochenku oraz
w kazdej budowanej przez nas relagji bizne-
sowej.

produkgiji:

»Dla mnie fundamentem sukcesu jest nie-
naruszalnos¢ procesu. Na co dzieh pilnuje,
aby naturalny zakwas, tradycyjne metody
formowania ciasta oraz wielogodzinna fer-
mentacja pozostaty sercem naszej piekarni,
niezaleznie od skali naszych dziatan. Moim
zadaniem jest dbanie o to, by smak i struk-
tura naszego pieczywa byty najlepszym do-
wodem na to, ze rzemiosto w wydaniu rodzi-
ny Sikorskich to autentycznosé bez zadnych
ustepstw i drég na skroty.”

t.gczymy rzemieslniczg pasje z biznesowq precyzjqg, bo wiemy,
ze jedno bez drugiego we wspotczesnym swiecie nie istnieje.

Jestesmy straznikami procesu, ktéry zaczyna sie od starannego wyboru

ziarna u sprawdzonych dostawcow, a kohczy na zaufaniu,
jakim obdarzacie naszqg rodzine od pokolen.

wspotpracy:

~Moim priorytetem jest rzetelnos¢ i profe-
sjonalizm piekarni jako stabilnego partnera
w biznesie. Wierze, ze tradycyjne rzemio-
sto musi i§¢ w parze z nowoczesnq obstugq,
precyzyjnq logistykq i petnym zrozumieniem
potrzeb rynku. Nasi kontrahenci muszq mieé
absolutng pewnos¢, ze otrzymujg produkt

najwyzszej klasy - zawsze na czas, zawsze
powtarzalny i w standardzie, ktéry pozwala
im z petnym spokojem rozwija¢ wtasne kon-
cepty gastronomiczne.”
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Historia i Rzemiosto

(Tradycja od 1945)

Osiem dekad, jeden zakwas. Historia pisana /tO;Kgg

Wszystko zaczeto sie w 1945 roku. Swiat
wyglgdat wtedy inaczej, ale zapach
Swiezego chleba budzit te same emo-
cje. Przez osiemdziesigt lat, dzieh po
dniu, doskonalilimy procesy, ktére dzis
pozwalajg nam dostarczaé pieczywo
o powtarzalnej, rzemieslniczej jakosci.
Nie szukamy drég na skréty. Naszym naqj-

wiekszym skarbem jest czas - to on pozwala
naturalnemu zakwasowi pracowac, a ciastu
nabiera¢ petni aromatu. W Piekarni Mikotqj
tgczymy stare metody wypieku w tradycyj-
nych piecach z nowoczesnym rygorem ja-
kosciowym. To tutaj doswiadczenie pokoleh
piekarzy spotyka sie z dbatoscig o kazdy de-
tal produkgji.

80 lat Nieprzerwanej tradycji rzemieslnicze).

1945 Rok, w ktérym zaptongt nasz pierwszy piec.

24h Minimalny czas dojrzewania naszego ciasta.

100% Naturalnego zakwasu, ktéry prowadzimy od pokolen.






PIECZYWO TRADYCYJNE

CHLEBY / BULKI / WYROBY CUKIERNICZE / CIASTA / KANAPKI

Codzienne pieczywo tworzone z szacunku do rzemiosta - chrupigce z zewngtrz, miekkie w $rodku,
doktadnie takie, jakiego oczekujesz od prawdziwego chleba.

PIECZYWO DLA GASTRONOMII

BURGERY / FOCCACIE / PINSY / HOT DOGI / KEBAB / CIASTO DO PIZZY / ZAPIEKANKI

Stworzone z myslq o profesjonalnej kuchni - powtarzalna jakosé, stabilno$¢ dostaw i smak,
ktéry pracuje na doswiadczenie Twoich gosci.

PIECZYWO DLA CATERINGU
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NATURALNY ZAKWAS

RECZNA ROBOTA

BEZ DODATKU DROZDZY

WYSOKI Bt ONNIK / PELNE ZIARNO

DtLUGA FERMENTACJA

PODMtODA

POOLISH

o

MOZLIWOSC PRZEKROJENIA NA POL ~

WAGA

SREDNICA

DLUGOSE
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ANGIELKA

krojona / niekrojona

3509

@&

CHLEB OKRAGLY

krojony / niekrojony

500 g krojony i niekrojony / 1200 g niekrojony

CHLEB TOSTOWY

krojony / niekrojony

300/550g
By B

CHLEB MASLANY
krojony

3009

Y =

CHLEB WIEJSKI DLUGI

krojony / niekrojony

5009

CHLEB JANA

krojony / niekrojony

3509
By B

CHLEB TRADYCYJNY

krojony / niekrojony

5009

CHLEB WIEJSKI OKRAGLY

krojony

/2500 g

CHLEB RAZOWY

krojony / niekrojony

3509

By B
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CHLEB WIELOZIARNISTY

krojony / niekrojony
3509

CHLEB GORSKI

krojony
300g

CHLEB CODZIENNY

krojony / niekrojony

5009

CHLEB ZYTNI

krojony / niekrojony

3509

CHLEB RZEMIESLNICZY

niekrojony
50049

B Y W @

CHLEB GEPARD
krojony

5009



BAJGIEL

sezam / czarnuszka

£.80g/ 120 mm

LS

BULKA BANKIETOWA

ser / mak / sezam / bez posypki

£135g/ @ 50 mm

Y

CIABATTA
dtuga

£1140g /=170 mm

© e

BAJGIEL KUKURYDZIANY

z serem i ziarnami

£1100g/ 120 mm

(S

BULKA CHLOPSKA

£190g/+1100 mm

EONS

BULKA GRAHAMKA

£1100g /=190 mm

Bey® e

BAJGIEL WIELOZIARNISTY

£1100g/ #7120 mm

(S

CIABATTA
kwadrat

£170g /=170 mm

BULKA KAJZERKA

£260g/@ 70 mm

S/



BULKA ZIARNISTA KWADRAT

100 g /+180x100 mm

BULKA ORKISZOWA KWADRAT

ze stonecznikiem

80 g /+1100x100 mm

WS

PALUCH KANAPKOWY
z posypkg
M0g

S/

BULKA KUKURYDZIANA Z DYNIA

120 g/ +=190x90 mm

WS

BULKA ORKISZOWA

ze stonecznikiem

140 g /+1170x80 mm

WS

BAGIETKA SLOWIANSKA

550 g
&

POLBAGIETKA
150 g /1220 mm

BULKA POZNANSKA

90 g/ 100 mm
©®e

DROZDZOWKA Z BUDYNIEM

100g
FH



DROZDZOWKA Z JABLKIEM
11009

Y

PACZEK ZMARMOLADA

7100g

PACZEK Z JABLKIEM

7100g

Y

DROZDZOWKA Z SEREM
£1100g

Y

PACZEK ROZANY

£190g¢g

PACZEK Z BUDYNIEM
7100g

Y

DROZDZOWKA Z MAKIEM

7100g

PACZEK Z TOFFEE
7100g

Y

PACZEK BEZ NADZIENIA
£1859g

Y




CROISSANT

60g

MONOKIZ CYNAMONEM

100g

CHALKA MINI

100g
T

CROISSANT DUZY

95¢g

MONOKI Z RODZYNKAMI

100g

CHALKA MALA

250 g
¥

ROZEK FRANCUSKI Z SEREM

100g

CYNAMONKA
7049
Y




CIASTO DROZDZOWE MINI
z kruszonkqg

250 g

CIASTO MARMURKOWE

500g

SCOOBY-DOO

100g
T

CIASTO DROZDZOWE
z kruszonkg

5009

CIASTO PIASKOWE

5009

CIASTO Z OWOCAMI

5009
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KANAPKA CIABATTA
Z JAJKIEM | WEDLINA

Y

KANAPKA
CHLOPSKA

Y

KANAPKA GRAHAMKA
Z JAJKIEM

Y

KANAPKA CIABATTA
Z KURCZAKIEM

Y

KANAPKA
Z PASTA JAJECZNA

Y

KANAPKA GRAHAMKA
Z SZYNKA 1 JAJKIEM

Y

KANAPKA CIABATTA
ZPASZTETEM

Y

KANAPKA POZNANSKA
Z SEREM ZOLTYM

Y

KANAPKA PALUCH
Z JAJKIEM | WEDLINA

Y



PIZZERINKA
Z SALAMI

KANAPKA
HAMBURGER

Y

Kanapki

Swiezoé¢ i powtarzalna jakoé¢ to fundamenty
naszej oferty. Kazda kanapka powstaje nad ra-
nem w dniu dostawy - na bazie rzemiesiniczego
pieczywa, naturalnego masta oraz sktadnikéw
od sprawdzonych, lokalnych dostawcow.

Starannie wyselekcjonowane warzywa i nowocze-
sne opakowania barierowe gwarantujq, ze dostar-
czamy produkt gotowy do natychmiastowej sprze-
dazy lub serwowania, zachowujqgcy petnie smaku
i nienaganngq estetyke.
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HAMBURGER WYSOKI

MOmm/£:90g

HAMBURGER MASLANY

1M5mm/£:90g

HAMBURGER ZIEMNIACZANY

1MOmm/£:100g

HAMBURGER FIT

15mm/£:82g

HAMBURGER KRAFT

115/125mm/£290/110 g

HAMBURGER SEZAM CZARNUSZKA

1M5mm/£:90g



HAMBURGER £ODZKIDUZY

130mm /<2110 g

HAMBURGER RED

1M5mm/£:90g

HAMBURGER MINI RED
6 sztuk

60mm/ {1489

HAMBURGER tODZKI

1MOmMmm/£:90g

HAMBURGERY BANKIETOWE
9 sztuk

40mm/£125¢g

e

HAMBURGER MINI
6 sztuk

60mm/ 2399

HAMBURGER BLACK DUZY

1M5mm/£:90g

HAMBURGER MINI BLACK
6 sztuk

60mm/240g

HAMBURGER MINI GREEN
6 sztuk

60mm/:40g



SASZETKA

1190/210 mm / £2 80/120 g

BULKA GEMUSE

£1100g /150 mm

CHLEB ZYTNI Z ZIARNAMI
krojony

71250¢

B 9% i

HOTDOG

=180 mm/£:90g

SPOD DO ZAPIEKANKI FORMA

1300/360 mm/ £:100/125 g

Y

CHLEB Z FORMY

krojony

£11000g

CHLEB KEBAB

Z2300mm/£:380¢g

BULKA DO ZAPIEKANKI

=1300mm/£:140g

Y

CHLEB ZUREK

15009

Y



FOCCACIA POMIDORKI,
CZOSNEK | ZIOLA PROWANSALSKIE

2900 g/1390x590 mm

BULKA TARTA

0,5/10kg

FOCCACIA DUZA
2200 g/ 390x590 mm

FOCCACIA ZEMULSJA Z OLIWY EXTRA VIRGIN
| ROZMARYNEM

2300g/1390x590 mm

N —
% =
\ 'MIKOLAJ

~UBARSZCZ

-
BARSZCZ

101

FOCCACIA CEBULA , ROZMARYN
2000 g/+1390x590 mm

CIASTO NA PIZZE

kula
195/345/575/650 g
it 4
. n:{:\ T Fu




ZAPIEKANKA JANOSIK ZAPIEKANKA ZAPIEKANKA

z gotkq zakopiahskg, boczkiem i pieczarkami na ciabacie pieczarki + ser Margherita
300 mm 300/360 mm 300 mm
200g 200/280g 200g
Y i i

ZAPIEKANKA ZAPIEKANKA ZAPIEKANKA
gyros + kukurydza salami + oliwki szynka + papryka
300 mm 300 mm 300 mm
200g 200g 200g
Y Y ]

ZAPIEKANKA NA BAGIETCE ZAPIEKANKA NA PIECZYWIE CIABATTA
ser + pieczarki z pieczarkami
300/470 mm 300 mm .
- 200¢ &

Y Y
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Receptura rzemieslnicza, wioski ‘temperament!
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Piekarnia Mikotqaj
ul. Tatrzanska 9, 93-115 . 6dz
tel.: +48 42 672 45 81
kom.: +48 518 033 715

www.piekarnia-mikolaj.pl




